Drink

Orange-framboise (Jus Orange - Sour Puss)

GodFather (Whiskey/Amarretto)

Café Capyso

Café Baileys de course

Guerre chaude (Chocolat Chaud)

Cherry blossom

e Rhum café

e Tequila soleil



Orange-framboise (Jus
Orange - Sour Puss)

Ingrédients

e 30 ml (1 oz) de liqgueur de framboise (type Sour Puss)
e 120 ml (4 oz) de jus d'orange

e Glacons

e Framboises

e 1 quartier d'orange



GodFather
(Whiskey/Amarretto)

e 60 ml (2 0z) de whiskey américain
e 30 ml (1 oz) de ligueur d'amande
e Glacons



Café Capyso

60 ml (2 oz) de créme irlandaise

45 ml (1 1/2 oz) de rhum ambré épicé
150 ml (5 oz) de café chaud

Creme fouettée

Poudre de cacao

Préparation
Directement dans le verre

Dans un verre toddy, verser la creme irlandaise et le rhum ambré épicé.
Allonger avec le café.

Garnir de creme fouettée et de poudre de cacao.



Café Baileys de course

45 ml (1 1/2 oz) de boisson a la créme irlandaise
Espresso allongé

Lait au chocolat

Friandise glacée de type fudge ou guimauves

Préparation
Directement dans le verre

Dans un pot Mason, verser la boisson a la creme irlandaise et I'Espresso allongé.
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Ajouter la friandise glacée.
Allonger avec du lait au chocolat jusqu’a ce que la friandise soit recouverte.

Remuer a I'aide de la friandise glacée.


https://cook.tonkslip.ca/uploads/images/gallery/2020-12/image-1608645888450.png
https://cook.tonkslip.ca/books/breuvage/page/am%C3%A9ricano

Guerre chaude (Chocolat
Chaud)

Ingrédients

e 15 ml (1/2 oz) de vodka
25 ml (3/4 oz) de creme irlandaise
150 ml (5 oz) de chocolat chaud
15 ml (1/2 oz) de creme 35% M.G.
Muscade rapée

Préparation
Directement dans le verre

Dans un verre toddy, verser la vodka et la creme irlandaise.
Allonger avec le chocolat chaud.

Faire flotter la creme sur le dessus et saupoudrer de muscade.


https://cook.tonkslip.ca/uploads/images/gallery/2020-12/image-1608824041100.png

Cherry blossom
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Ingrédients

e 30 ml (1 oz) de creme irlandaise
15 ml (1/2 oz) de ligueur d'amande
30 ml (1 oz) de lait au chocolat
Glacons
Sirop de grenadine
2 cerises

A

Préparation
Au shaker

Dans un shaker rempli de glacons, verser la creme irlandaise, la liqueur d'amande et le lait au
chocolat.

Agiter vivement de 8 a 10 secondes.
Filtrer le contenu du shaker dans un verre a martini a I'aide d'une passoire a glacons.
Ajouter la grenadine.

Garnir de cerises sur une pique.


https://www.saq.com/fr/cherry-blossom-ec
https://cook.tonkslip.ca/uploads/images/gallery/2020-12/image-1608824287135.png




Rhum café

Ingrédients

30 ml (1 oz) de creme irlandaise
15 ml (1/2 oz) de rhum blanc
Café expresso chaud

Sucre

Creme fouettée

e Grains de café

Préparation
Directement dans le verre

Givrer le bord d'un verre toddy avec de I'eau et du sucre.
Verser le rhum blanc et la creme irlandaise.

Allonger de café expresso chaud.

Remuer a I'aide d'une cuillere a mélanger.

Garnir de creme fouettée et de grains de café.


https://cook.tonkslip.ca/uploads/images/gallery/2020-12/image-1608824589343.png

Tequila solell
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Tequila solell

Theguihat fousd iguerthahagiiemes unknown+ Jus d'orange + Jus de canneberge blanche
Niveau de difficulté

Epatant
Puissance

Puissant

Type de verre

Verre a martini

Ustensiles

Passoire a glacons, Shaker
Ingrédients

e 30 ml (1 oz) de téquila

15 ml (1/2 oz) de liqueur d'agrumes
60 ml (2 oz) de jus d'orange

30 ml (1 oz) de jus de canneberge
Sucre

Glacons

Préparation
Au shaker

Givrer le bord d'un verre a martini avec le sucre.
Dans un shaker rempli de glacons, verser le reste des ingrédients.
Agiter vivement pendant 8 a 10 secondes.

Filtrer le contenu du shaker dans le verre givré a l'aide d'une passoire a glacons.


https://www.saq.com/fr/tequila-soleil-ec

